
つくばの一軒家レス トランでクリスマスディナーはいかがですか♪

上質な素材を生かし繊細な旨味に溢れるフレンチの贅沢ディナーを

どうぞご堪能下さい。

また、ご家庭でレス トランの味をお楽しみいただけるテイクアウト

メニューは例年大変ご好評いただいております。

皆様のご予約を心よりお待ち申し上げます。 `:仄

玲: 緞

期間 :12/22(金)～12/25(月 )

お一人様 税込10,000円 または税込13,500円
(食前のお飲物 1杯、消費税とテーブルチャージ料324円を含みます)

躙颯鰊躊瞼顆黎釉鼈鶉鼈郵鼈瘍夕濶鰤丁贔

テイクアウトメニュー
・ □一ス ビーフ (500g)6,000円  (税込6,480

(低温でじっくり焼き上げます。和風ソース付き)

写真:ま オードブル (大 )

・那須鶏もも肉の骨付き□一ス ト(4本)3,400円 (税込3672円 )

(*プラス1本につき 850円 (税込918円)  )

・ フライ ドチキン (10ピース) 2,500円 (税込2700円 )

(5ピース) 1,400円 (税込1512円 )

(若鶏を使用しジューシーにカラッとあげました !ボ リューム満点‖)

・□―ストビーフ (200g)&那須鶏もも肉の骨付き□一スト 3,800円 (税込4104円 )

・オードブル盛り合わせ

(小)2名様分3,800円 (税込4104円) (大)4名様分6,000円 (税込6480円 )

ご予約期間 :～ 12/15ま で

お渡し日 :12/22～ 12/25店頭にて毎日16時 より
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完全ご予約制

くスペシャルディナーコ…ス>
☆ 1日 1組限定☆

食前酒2名様分と13,500円 のコース2名様分

クリスマスケーキ (4号)、 個室料、消費税

を含む特別コースです
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ミルフルールの手作 り洋風おせち
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ご友人、ご家族様で。ご両親へのプレゼントなどにもご好評です
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*写真は去年のお節の一例です
*仕入状況により料理内容が変更となる場合がございます
*極 (き わみ)四段重は31日 の受け渡しのみの販売

333X165× 4, 11111ln,

全14品 限定10食

15,900:‐ 11

税込16.200円 )

「―の重」

鴨スモークとイチジク、クルミのバルサ ミコ

風味生ハム添 え、鰺のウエ焼 き、有頭海老

の香革マ リネ、パテ ドカンパーニュ、鶏の

ガランテイーヌ、魚介のテリーヌ、ホタテ員

のスモーク風、低温ロース トビーフ、真蛤の

マ リネ、安納芋 とパイナ ツプル きんとん、

栗の渋皮煮、ノルウェーサーモ ン

のマリネ イクラ添え、豚肉のルーロー

333× 165× 47(mm)
全16品 限定 40食

23,000円

税込24,840円 )

333× 165〉く47 333× 165× 47 (r11111

全24品 限定40食

35,000 円

税込 37.800円 )

限定10食

55,000円

税込59,400円 )

「一の重」

鶏と豚のガランテイーヌ、彩 り野菜の

ギリシヤ風マリ不、有頭海老の香草マリネ

、オリーブ、パテ・ ド・カンパーニュ、

安納芋とバイナップルきんとん、

栗の渋皮煮、クリームチーズのテリーメ、

真蛤とセミドライトマ トのマリネ、北海道

産ホタテ貝柱のスモーク風

「―の重」
二段重の一の段 と同様の内容になります

「―の重」
二段重の一の段と同様の内容になります

「二の重」

帆立と魚介のテリーヌ、和牛の低温ロース ト、

鴨スモークとイチジクとクルミのバルサミコ

風味、真鯛のウニ焼き、オマール海老のテル

ミドール、牛タンと4種豆の粒マスタード和え

「三の重」

アワビの自ワイン蒸し、サーモンと海老の

パイ包み焼き、和牛とレンズマメの煮込み

プロヴァンス風、自家製ペッパーポーク、

イタリア産キャビア、鰻 とウエのキッシユ、

フォアグラとトリュフ

のテリーヌ ポル ト酒風味

「四段重」
伊勢海老のポ ッシェ、アヮビの自ワイン蒸 し

特製濃厚ガ ト~ン ヨコラ

「二の重」

帆立と魚介のテリーヌ、低温ロース トビーフ

鴨スモークとイチツクとクルミのバルサミコ

風味、自家製ペッパーポーク、オマール海老

のテルミドールグラタン、館のウエ焼き

「二の重」

帆立と魚介のテリーヌ、低温ロース トビーフ、

鴨スモークとイチジクとクルミのバルサミコ

風味、豚とプラムのルーロー、伊勢海老の

ポッシェ、鮪のウエ焼き

「三の重」

生ハムの盛 り合わせ、ズワイガニと数の子の

マリネ、アワビの自ワイン蒸し、サーモンと

海老のパイ包み焼き、魚介のマリネ

和牛とレンズマメの煮込みプロヴァンス風、

自家製ペッパーポーク、とびっこ和え、

フォアグラと洋ナシのコンポー ト

お申込み受付 /12月 20日 まで (売切れ次第終了) お電話または店頭で

店頭受け渡しのお客様に限り、スパークリングワイン1本プレゼント :

ご来店お渡し日 : 12′′30 または 12/31。 14時頃より店頭にてお引き渡しいたします。 (極 四段重は12/31のみ)

配送 :12/31ま たは1・ 1着のタール使.年末年始の混雑状況、天候により遅れる可能性あり。関東送料1300円 _他地域お問い合わせ。

(つ くば市内12/31のみ配達サービスあり。当店スタッフによる配達になるため時間指定はご容赦ください。夜間になる¬」能性もあります。)

お支払 :前 払い または当H.つ くば市外の配達のみゆうちよまたは銀行オ,κ込の前払い。手 お客様の ご負担 にてお願い申 し上げます。

レス トラン ミルフルール

〒305-0001茨城県つ くば市栗原3893‐ 2 火曜定休

オマール&
伊勢海老 !
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